
 
Færder Brasserie & Bar 

 
«Nyt gær god mat sammen med familie & gode venner» 

 
MENY 

 

FORRETTER 
 

Chilli- og ingefær marinert scampi      135,- 
Avokado og mango salsa, koriander og sesamfrø .  

Inneholder: Skalldyr og sesamfrø . 

 

Bruschetta                           135,- 

Serveres med maiskrem, mozzarella, tomat og granateplesirup . 

Inneholder: Melk, sulfitt og hvete.  

 

Risotto med grønn asparges       135,- 
Spekeskinke chips, ristede kikerter og urteolje. 

Inneholder: Melk og sulfitt  
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HOVEDRETTER 

 
 Færder Spareribs                                                                     295,- 

Servers med salat, coleslaw, solørpottiser og Jack Daniels BBQ saus.  

Inneholder: Egg, melk og sulfitt.  

 

Kyllingsalat                                                                              210,- 
Salatmix, sennep-honning dressing. kylling, parmesan, syltet løk, tomat, agurk og brød 

Inneholder: Egg, gluten, sennep og sulfitt  

Scampisalat                                                                             210,- 
Salatmix, sennep-honning dressing, scampi, parmesan, syltet løk, tomat, agurk og brød 

Inneholder: Egg, gluten, sennep og sulfitt.  

  

Pasta tagliatelle                                                                     220,- 
Biffkjøtt, asparges, sopp, parmesan og brød  

Inneholder: Melk, egg og hvete.  
 

Falafel                                                                               235,-  
Couscous, baba ganoush og myntetzatziki.   

Inneholder: Melk, hvete, sesamfrø og sulfitt. 

 

Ovnsbakt kyllingbryst                         265,- 
Serveres med persille pesto- pottismos, sauterte sesongens grønnsaker og kremt skogsopp. 

Inneholder: Laktose og sulfitt. 
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Flatbiff av hjort                                             345,- 
Serveres med Solørpottiser, sesongens grønnsaker og rødvinssaus.  

Inneholder: Sulfitt  

 

 

 

Pannestekt smørflyndre                365,- 

Serveres med persille pesto- pottispurè, syltet fennikel, sesongens grønnsaker og chorizo- og 
paprikasaus  

Inneholder: Melk, fisk og sulfitt 

 

 

Indrefilet av okse 200 gram       379,- 
Sesongens grønnsaker – smørdampede  

Inneholder: Melk og sulfitt 

 

Saus: 

Peppersaus – Bernaisesaus – Rødvinssaus – Skogsoppsaus 

 

Pottiser: 

Pottispurè – Fløtegratinerte pottiser – Pommes Bistro – Saltbakte Solørpottiser 
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Dagens husmann                                                                       245,- 
  Spør din servitør ( inkludert dagens dessert og kaffe)  
 

 

HAMBURGERE: 
 

Kokkens cheeseburger med røkt aioli     189,- 
med salat, syltet løk, bifftomat og cheddar. 

 Serveres med Pommes Bistro eller søtpotet fries. 

Inneholder: Egg, melk, Selleri, hvete og sulfitt 

 

Kokkens cheeseburger med bacondressing    189,- 

med salat, bifftomat, sylteløk, sylte agurk, cheddar og bacondressing 

 Serveres med Pommes Bistro eller søtpotet fries .  

Inneholder: Egg, melk, selleri, hvete og sulfitt 

 

Kokkens cheeseburger med lauk                                         189,-                                         

 med salat, coleslaw, løk marmelade, cheddar. 

 Serveres med pommes bistro eller søtpotet fries.  

Inneholder: Melk, egg, selleri, hvete og sulfitt.  
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DESSERT 
 

 

Pasjonsfrukt pannacotta                                        135,- 

Serveres med vanilje-liemis,  friske bær og karamellisert hvit sjokolade  

Inneholder: melk, sulfitt 

 

San Sebastian ostekake                           135,- 
Sjokolade saus, frisk bær, valnøtter krokan og mangosorbet.  

Inneholder: Egg, melk, gluten, nøtter, sulfitt       

 

Tiramisu   

Serveres med kaffe- sjoklade jord, frisk bær og fløteis cappuccino . 

Inneholder: melk, egg, hvete, soya, sulfit  

 

Sorbet-is             115,- 
Sorbet av mango og bringebær, serveres med friske bær 

Inneholder: Sulfitt 

 

Sjokolade-kladdkake                                                       125,- 

Serveres med bringebærcoulis, jordbærsorbèt 

Inneholder: Egg og spør av nøtter  
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BARNEMENY 

 

 

Pannekaker                          95,- 
Serveres med jordbærsyltetøy 

Inneholder: Egg, hvete og melk 

 

Hamburger 100 gram       95,- 

Serveres med enkel salat og pommes frites   

Inneholder: Hvete og melk  

 

Kylling nuggets                                                                       95,- 
Serveres med pommes frites  

Inneholder: Hvete, egg og sulfitt  
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Vinkart 
 

Hvitvin: 

 

Claude Val Blanc, 2020, Frankrike      kr 445,-/110,- 

Tørr, aromatisk, med hint av tropisk frukt og sitrus. 

 

Winter Riesling Trocken, økologisk, 2019, Tyskland    kr 495,-/125,- 

Tørr, aroma med fruktig preg av sitrus, pære og eple. Innslag av mineraler. 

 

Alvarinho, 2021, Portugal        kr 565,- 

Tørr og aromatisk. Ung fruktig profil, med preg av gule epler, pære, frisk. 

 

Chablis La Sereine, 2018, Frankrike       kr 675,- 

Fra Burgund 

Tørr, med hint av sitrus. Mineralsk, god syre og lang finish. 

 

Dom. Roger Sancerre, 2020, Frankrike      kr 795,- 

En aromatisk og elegant vin med fin og syrlig karakter.  
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Rødvin: 

 

Claude Val Rouge, 2020, Frankrike      kr 445,-/110,- 

Fruktig, aromatisk, masse røde bær og urter. 

 

Valpolicella Classico, 2020, Italia      kr 485,-/125,- 

Saftig, naturlig lav på tanniner. Preg av røde bær og urter.  

 

Berardenga Chianto Classico, 2019, Italia      kr 565,- 

En fruktig og saftig vin, med preg av røde bær, urter. Frisk ettersmak. 

 

Valpolicella Classico Superiore Ripasso, 2019, Italia     kr 585,- 

Bløt, lett sødmefull og vaniljepreget, innslag av røde og mørke bær. 

 

Barbera d’Asti II Nido, 2020, Italia       kr 595,- 

Saftig, medium lett vin, lite tanniner. Frisk vin med god ettersmak. 

 

Cune Reserva, 2017, Spania        kr 695,- 

Smak av sødmerike røde og mørke bær, krydder litt vanilje og fat. 

Serveres i egne glass fra Riedel. 

 

Crozes-Hermitage Primavera, 2019, Frankrike     kr 795,- 

Med hint av bjørnebær, mørkerøde bær, kraftig. 

Serveres i egne glass fra Riedel. 
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Rosévin: 

 

Claude Val Rose, 2020, Frankrike       Kr 445,- 

Tørr. Lys farge, lyserøde bær, med en ettersmak av urter. 

 

 

Musserende: 

 

Jaume Serra Bruta Nature, Cava, Spania      Kr 425,- 

Tørr og frisk musserende. 

 

Prosecco Extra Dry, Italia        Kr 445,- 

 

Champagne: 

 

Champagne Brut Nature, Frankrike       Kr 895,- 

Taittinger Brut Reserve, Frankrike       Kr 945,- 

       

 

 


