
 
Færder Brasserie & Bar 

 
«Nyt gær god mat sammen med familie & gode venner» 

 

 

Sommerens Grillbuffet 
 

Kjøkkensjefens gode og klassiske grillbuffet, med hjemmelagde retter.  

 

 

Kalde retter: 

Frisk grønn salat med tomater og rødløk i frisk oljedressing & lime 

Klassisk potet salat 

Lun potetsalat med ferske urter 

Mais 

Marinert paprika 

Cherrytomatsalat, med grønn pesto ,rødløk og fetaost 

Oliven 

Grillet hvitløk og urtebrød 

Chilliaioli 

Sennepsrelish basert på grov sennep og syltet agurk 

Kjøkkensjefens BBQ saus 
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Varme retter: 

Marinerte lamme koteletter 

Gourmetpølser 

Kylling spyd 

Kjøkkensjefens kebabspyd 

Spareribs  

 

Kr 495,- per person. (Min 20 personer) 

Kr 525,- per person. (Min 20 personer) Ytrefilet okse istedenfor marinerte 
lammekoteletter. 

 

Andre priser: 

 

Leie av kokk:   Kr 450,- per time 

Leie av servitør:   Kr 350,- per time 

Utkjøring:    kr 400,- 

Leie av kokk/servitør beregnes etter avreise fra Ferderveien 123 og til de er tilbake. 

 

Div info: 

Kunde må stille grill til disposisjon. 

Vi har ikke mulighet for utleie av tallerkener, bestikk mm. 


